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Ситниковское сельское поселение представляло блю-
да русской кухни на Первом гастрономическом фестива-
ле «Еда в искусстве и искусство в еде», который прошел
в районном Доме культуры. Он был приурочен к празд-
нику Дня народного единства. В нашем муниципалитете
проживает много национальностей: русские и чуваши,

Прошёл праздник
национальной кухни

украинцы и белорусы, узбеки, татары, молдаване и мно-
гие другие. Каждый из народов уникален и отличается
самобытностью. Она проявляется в обычаях и нравах,
одежде и традициях, языке и, обязательно, в нацио-
нальной кухне.

Íà÷àëî. Ïðîäîëæåíèå íà 3-é ñòðàíèöå.

Ситниковцы Татьяна Емельянова и Наталья Тихонова встречают гостей домашним хлебом и вкусными пирогами
Внимание!

15 ноября 2019 г. будет про-
водиться перенастройка сети
телевизионного вещания.

Изменения параметров мо-
жет вызвать сброс настроек на
некоторых моделях приставок.

Их владельцам 15 ноября
2019 г. нужно запустить перена-
стройку телеканалов автомати-
чески или вручную.

Телефоны горячей линии:
РЕГИОНАЛЬНОЙ
8-800-234-35-22
ФЕДЕРАЛЬНОЙ
8-800-220-20-02

С 29 ноября 2019 г. смотрите
популярные программы регио-
нального телеканала «Тюмен-
ское время» в пакете цифро-
вых каналов на 9 кнопке «Об-
щественного телевидения Рос-
сии»

УТРОМ
с 6.00 до 9.00 час.

ВЕЧЕРОМ
с 17.00 до 19.00 час.

День
открытых

дверей

 ÊÎÐÎÒÊÎ

Межрайонную инспекцию
федеральной налоговой служ-
бы № 10 граждане смогут по-
сетить в День открытых две-
рей. Он пройдет 15 ноября
с 8.00 до 18.00 час.

Желающие зададут специали-
стам вопросы о порядке исчи-
сления и уплаты земельного
и транспортного налогов, а так-
же налогов на имущество и на
доходы физических лиц. Сотруд-
ники налоговых органов расска-
жут о том, кто должен уплачи-
вать налоги, в какие сроки,
какие ставки применяются, ка-
кими льготами могут восполь-
зоваться при начислении нало-
гов многодетные семьи, ответят
на другие вопросы.

В рамках Дня открытых две-
рей налоговики помогут зареги-
стрироваться в «Личном каби-
нете налогоплательщика для
физических лиц» и научат опла-
чивать налоги не выходя из
дома. Для этого при себе необ-
ходимо иметь документ, удосто-
веряющий личность. Сотрудни-
ки разъяснят, что через личный
кабинет можно подать декла-
рацию 3-НДФЛ, а также необхо-
димые заявления или узнать
информацию о полагающихся
налоговых льготах.

Татьяна НЕКРАСОВА

Десятая агропромышленная
выставка «Золотая осень» со-
стоялась в г. Тюмени 8 ноября.
Мероприятие прошло с акцен-
том на молочную отрасль, как
одну из динамично развиваю-
щихся в регионе.

В выставочном зале «Тюмен-
ская ярмарка» была представ-
лена продукция лидеров дан-
ного направления. Компания
«Золотые луга», один из круп-
нейших производителей молоч-
ной продукции на Урале и в За-
падной Сибири, стала частью
«Молочного города», который
развернулся на масштабной
выставке-презентации. При
входе на ярмарку посетителям
предлагали приветственный
стакан молока. В итоге за два

 ÇÎËÎÒÀß ÎÑÅÍÜ - 2019

Ситниковская молочная продукция
отмечена наградами

дня тюменцы и гости города
в ы п и л и  б о л е е  5 0  л и т р о в
молока «Золотые луга», оценив
его свежий и натуральный
вкус.

В рамках торжественного от-
крытия агропромышленной вы-
ставки губернатор Тюменской
области Александр Моор вручил
награды представителям отли-
чившихся сельхозпредприятий.
Директор молочного комби-
ната «Ситниковский» (филиал
АО «Золотые луга») Александр
Велижанин получил награды,

которые были присуждены
нескольким видам продукции
на межрегиональной агропро-
мышленной выставке Ураль-
ского федерального округа
в Екатеринбурге.

Особое впечатление на вы-
ставке произвел модуль, свя-
занный с историей создания
молочной отрасли и производ-
ства продуктов молочной пере-
работки. Весомую лепту в со-
здание экспозиции внес Ситни-
ковский комбинат, который
является одним из старейших

предприятий Тюменской об-
ласти. Первую продукцию здесь
начали выпускать в 1932 году.
Предприятие знаменито вкус-
ной сгущенкой и производством
продуктов питания для космо-
навтов.

На «Золотой осени - 2019»
популярностью пользовалось
сливочное масло «Золотые
луга» и натуральные кисломо-
лочные напитки бренда «Живи
ЗдорОво!» - ацидофилин, био-
простокваша и наринэ.

Татьяна НЕКРАСОВА
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Награждены
лучшие труженики

Традиционно по завершении
сельскохозяйственного года
в области подводятся итоги
соревнования и выбираются
лучшие среди муниципальных
районов, предприятий и орга-
низаций агропромышленного
комплекса, а также работники
АПК, получившие наивысшие
результаты в трудовой деятель-
ности.

Галина Филипова - победи-
тель областного соревнования
среди операторов на выращи-
вании и откорме молодняка
крупного рогатого скота мясно-
го направления. Женщина до-
билась суточного привеса жи-
вотных в 1 300 граммов по
второй сельскохозяйственной
зоне и заняла второе место.

- Каждодневный уход за теля-
тами, отсутствие падежа и хо-
роший корм - главные состав-

ляющие моего результата, - го-
ворит Галина. - Коллектив хоро-
ший, есть все возможности
для увеличения производитель-
ности труда.

Филипова трудится в ООО
«Бизон» четвертый год. В Ому-
тинское приехала из д. Досто-
валово Викуловского района
после закрытия предприятия.
Трудовой стаж в сельском хо-
зяйстве у Галины тридцать пять
лет. Она неоднократно станови-
лась победителем соревнова-
ний районного уровня.

У Филиповой взрослые сын
и дочь. Растут четверо внуков.
Родные рады успехам мамы
и бабушки. Областной премией
поделилась с каждым из них.
На следующий год Галине ис-
полнится 55 лет. В подарок
мечтает получить первое место
на областных соревнованиях,

Галина Филипова стала победителем
в областных соревнованиях по привесу молодняка КРС

Андрей Буторин -
один из лучших комбайнеров

Тюменской области

для этого в течение года будет
работать на увеличение резуль-
татов.

Также второе место присуж-
дено Андрею Буторину. Он стал
победителем в соревновании
среди комбайнеров, обеспечив-
ших наивысший намолот зерно-
вых и зернобобовых культур
на зерноуборочных комбайнах
до пятого класса во второй
сельскохозяйственной зоне.
Трудовой стаж Андрея близится
к двадцати пяти годам. Один
из принципов механизатора -
качество в работе.

- В соревнованиях участвую
первый раз, - говорит Андрей. -
Новое созданное хозяйство
на территории родного села
дало толчок для хорошего ре-
зультата. У меня три сына, есть
кому показывать пример. Се-
мья поздравила с наградой.
Премия в размере 80 тыс. руб-
лей нам не лишняя. Спасибо
всем, кто поддержал меня,
прежде всего, коллективу ООО
«Иван да Марья», где тружусь.

Буторин работает на уборке
зерновых и зернобобовых куль-
тур 17 лет. На комбайне «Век-
тор 410» в нынешний сезон
намолотил 2 300 тонн зерна.

Диплом третьей степени
и премию в размере 250 тыс.
рублей получило ООО «Шаба-

 ÞÁÈËÅÈ, ÞÁÈËßÐÛ

Там, где живёт любовь

В Правительстве Тюменской области чествовали победите-
лей в отраслях сельского хозяйства агропромышленного ком-
плекса региона. Награды получили передовики производства
и руководители сельхозпредприятий, в их числе два работника
и одно хозяйство из Омутинского района.

новское МПО» (руководитель -
Андраник Арутюнян). Хозяйство
стало призером среди сельско-
хозяйственных организаций
зерновой специализации, име-
ющих не менее 3 тыс. га посев-
ных площадей под зерновые
и зернобобовые культуры.

Награждение передовиков
производства и руководителей
сельскохозяйственных предпри-
ятий, получивших наивысшие
результаты, провели директор
Департамента АПК Тюменской
области Владимир Чейметов и
депутаты регионального парла-
мента Владимир Ковин и Юрий
Конев.

Татьяна НЕКРАСОВА
Фото Артура САУТИЕВА

Праздничная программа на-
чалась с экскурса в историю. Его
провели ведущие Ирина Квар-
дицкая и Елена Осинцева.
На экране менялись слайды
с фотографиями прошлых лет.
На них улыбающиеся детса-
довцы - на прогулке, занятиях,
спортивных соревнованиях, -
сказка детства, написанная ре-
альными событиями и делами.

Трудно представить, что рань-
ше сад находился в приспособ-
ленном помещении. Когда быв-
ший директор авторемзавода
Анатолий Георгиевич Скоробо-
гатов пообещал за год постро-
ить современное здание, со-
трудникам верилось с трудом.
Но обещание руководитель

Детский сад «Сказка»
отметил своё сорокалетие

сдержал. Еще на стадии строи-
тельства работники детсада
занялись благоустройством тер-
ритории. Продумывали плани-
ровку, делали озеленение.
Ко дню открытия на территории
радовали глаз ели и березовая
рощица. Воспитатели были од-
ной дружной семьей, работали
с энтузиазмом. Мыли, белили,
конструировали, обустраивали
помещения. В минуты отдыха
н е  о б хо д и л о с ь  б е з  п е с е н
и шуток. Детский сад распахнул
двери 8 октября 1979 года.
На общем родительском соб-
рании было одобрено его на-
звание - «Сказка».

В первый же год новый сад
стал победителем областных

соревнований дошкольных
учреждений и уже на протяже-
нии четырех десятков лет
д е р ж и т  в ы с о к у ю  п л а н к у.
В разные годы коллектив воз-
главляли Лидия Самсонова,
Елена Данченко и Наталья Ива-
нова. За время существования
детского сада в его стенах вы-
росли более 20 тыс. детей. Тот,
кто бывал в дошкольном учреж-
дении, почувствовал, как здесь
по-домашнему уютно и кра-
сиво. В холлах размещены вы-
ставки детских творческих работ.
Ярко, с фантазией оформлены
интерьеры групп. Игровые
и учебные зоны размещены
в соответствии с современ-
ными требованиями. Но глав-
ное, это атмосфера добра
и заботы, которой сотрудники
детского сада окружают воспи-
танников.

С волнением обратилась
к участникам праздника первая
заведующая детского сада
Лидия Ивановна Самсонова:

- Как преобразился наш
детский сад! Даже захотелось
еще поработать. Рада, что
дошкольным учреждениям
уделяется большое внимание,
они хорошо оснащены. В пре-
жнее время мы все делали сво-
ими руками. Сейчас у воспита-
телей остается больше времени
на педагогическую работу.
Я всегда говорила: без любви
к детям в саду работать нельзя.
Что заложим, то получим
в дальнейшем. Обязательно

Поздравить коллектив с праздником пришли родители, быв-
шие воспитанники и ветераны, стоявшие у истоков создания
учреждения. Юбилейное торжество стало встречей добрых дру-
зей разных поколений, которых объединяет взаимопонимание
и любовь к детям.

нужно проводить работу с ро-
дителями, и тогда будет все пре-
красно. Желаю коллективу сада
и дальше продолжать эти тра-
диции.

Участники мероприятия при-
ветствовали аплодисментами
бывших работников, многие
годы даривших детям внимание
и ласку, ставших ребятишкам
вторыми мамами. Слова благо-
дарности принимали: Антонина
Куюкова, Татьяна Ильина, Люд-
мила Неганова, Валентина
Бородина, Надежда Конопа-
това, Нина Усольцева, Ирина
Некрасова.

Поздравления с юбилейной
датой прозвучали от одной
из первых выпускниц дет-
сада, заместителя заведующей
по воспитательно-методической
работе Светланы Семышиной.
Представитель родительского
комитета Евгения Предигер
от лица мам и пап поблагода-
рила работников детского сада
за неравнодушие, умение со-
здать радостную и теплую
обстановку, комфортную среду

для творческого и физического
развития детей.

Нарядные воспитанники стар-
ших групп «Ромашка» и «Ра-
дуга», подготовительной группы
«Звездочки»  умилительно
и озорно читали стихи, испол-
няли песенки ко дню рождения
любимого детского сада. Музы-
кальные подарки, по случаю
знаменательной даты, подгото-
вили выпускницы «Сказки»
Полина Турок, Алина Мартыно-
ва и Александра Мельникова.

Сорокалетний юбилей - лишь
праздничная веха на пути кол-
лектива. Следующую страницу
своей истории «Сказка» откры-
вает с новым руководите-
лем Светланой Герасимовой.
Впереди непрерывная работа
по воспитанию юных омутинцев,
повышение профессионального
мастерства, достижения, кото-
рые послужат тому, что еще для
многих поколений ребят дет-
ский сад останется в памяти
доброй и светлой сказкой.

Анжелика ПАЙВИНА
Фото Артура САУТИЕВА

На мероприятие собрались воспитанники
и бывшие работники детского сада «Сказка»

Ребята из старшей группы «Ромашка»
к празднику подготовили стихи
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В 2019 году Россия соверши-
ла переход с аналогового эфир-
ного телевидения на цифровое.
Сейчас в цифровом формате
в Тюменской области трансли-
руются областные программы
телеканала филиала «ВГТРК»
ГТРК «Регион-Тюмень» в фор-
мате врезок на телеканалах
«Россия 1» и «Россия 24».

С 29 ноября региональный
телеканал «Тюменское время»
появится в цифровом эфире.
Таким образом, не менее
97,72% населения в Тюменской
области получит доступ к про-
граммам еще одного регио-
нального телеканала.

Ежедневно местную инфор-
мацию будет транслировать те-
леканал «Общественное теле-
видение России» (ОТР, 9 кнопка
в эфире, кабеле и IP TV). Теле-
канал «Тюменское время»
будет в эфире утром с 6.00 до
9.00 час. и вечером с 17.00 до
19.00 час.

Переход регионального теле-
видения на «цифру» потребует
перенастройки сети вещания.

15 ноября подача в эфир сиг-
нала с измененными парамет-
рами может вызвать сброс на-
строек на некоторых моделях
цифровых приставок. Их вла-
дельцам нужно будет запустить
перенастройку телеканалов -
автоматическую или вручную.

Как настроить
цифровую приставку

ИНСТРУКЦИЯ № 1
Если на экране вашего телевизора пропал сигнал 10 телека-

налов (из 20) или появилась надпись «НЕТ СИГНАЛА», необхо-
димо запустить автопоиск каналов на вашей телевизионной
приставке.

1. Нажмите на пульте от приставки кнопку «MENU».
2. На экране телевизора должно появиться меню приемника

(приставки).
3. Используя навигационные кнопки ►  на пульте от приставки,

выберите пункт «ПОИСК КАНАЛОВ».
4. Используя навигационные кнопки ▼  на пульте от приставки,

выберите АВТОПОИСК.
5. Нажмите кнопку «ОК» на пульте.
6. После того как на экране появится список 20 телеканалов и

3-х радиоканалов.
7. Для сохранения настроек нажмите «ОК» на пульте.
ИНСТРУКЦИЯ № 2
Если вы не смогли перенастроить прием каналов с помощью

автопоиска, необходимо сделать это в ручном режиме.
1. Возьмите пульт от приставки и нажмите кнопку «MENU».
2. На экране телевизора должно появиться меню приемника.
3. Используя навигационные кнопки ► , выберите пункт «ПО-

ИСК КАНАЛОВ».
4. Используя навигационные кнопки ▼ , выберите ручной поиск.
5. Нажмите кнопку «ОК» на пульте. На экране появится выбор

канала или частота.
6. Выберите соответствующий канал (СОГЛАСНО СПИСКУ НА

КАРТЕ) и нажмите кнопку «ОК» на пульте.
7. Таким образом вы должны найти 10 телеканалов и 3 радио-

канала.
8. Для сохранения настроек нажмите «ОК» на пульте.
ИНСТРУКЦИЯ № 3
Если не помогла настройка в автоматическом и ручном режи-

ме, то вам потребуется сброс настроек до заводских.
1. На пульте от приставки нажмите кнопку «MENU».
2. На экране телевизора должно появиться меню приемника.
3. Используя навигационные кнопки ►  на пульте от приставки,

выберите пункт «СИСТЕМА».
4. Используя навигационные кнопки ▼  на пульте от приставки,

выберите пункт  «ВОССТАНОВИТЬ ЗАВОДСКИЕ НАСТРОЙКИ».
5. Нажмите кнопку «ОК» на пульте. На экране появится надпись

«ВВЕСТИ ПАРОЛЬ».
6. «000000». Пароль «0» - во всех приставках. После ввода

пароля нажмите «ОК» на пульте.
7. После сброса настроек нужно провести автонастройку

или ручную настройку телевизионной приставки (инструкция № 1
или инструкция № 2).

«Тюменское время» -
в эфире ОТР

Как перенастроить ка-
налы?

 Нажмите на пульте телеви-
зора (или приставки) одну из
кнопок INFO, MENU, TOOLS,
HOME, OPTIONS (точное назва-
ние кнопки зависит от произво-
дителя). Более подробную ин-
формацию по этому поводу
содержит инструкция по экс-
плуатации и настройке каналов
телевизора.

Войдя в меню, выберите кноп-
ками пункт «Настройка кана-
лов», в нем - функцию «Автопо-
иск» и запустите ее.  Дождитесь,
пока система заново найдет все
каналы и сохраните настройки
нажатием кнопки ENTER или
OK на пульте.

Примечание. Если все пунк-
ты в меню телевизора отобра-
жаются на английском языке,
найдите в настройках слово
LANGUAGE (язык) и выберите
RUSSIAN.

С  н а ст р ой к о й  к ан а ло в
в ручном режиме можно озна-
комиться на портале о циф-
ровом эфирном телевидении
СМОТРИЦИФРУ.РФ

Если не удалось разобраться
с настройками, 14-19 ноября
2019 года консультационная
поддержка для граждан будет
проводиться региональным
контакт-центром по телефону 
8-800-234-35-22. Телефон фе-
деральной горячей линии
8-800-220-20-02.

На дегустацию кулинарных
шедевров гостей праздника
пригласили на второй этаж РДК.
Здесь были представлены ка-
захские, русские, немецкие,
украинские и армянские блюда.
Щедрые столы накрыли пред-
ставители Ситниковского, Шаба-
новского, Большекраснояр-
ского, Журавлевского сельских
поселений и села Омутинское.

Участников и гостей фестива-
ля приветствовала художествен-
ный руководитель районного
Дома культуры Виктория Голу-
бева:

 - Посмотрите, друг на друга,
как здесь красиво! А как здо-
рово, что разные национально-
сти сегодня могут представить
свои культуры и кухни. Это  зна-
чит, что мы равны и едины на
нашей земле.

Прежде чем была объявлена
дегустация блюд, участники фе-
стиваля рассказали о тради-
циях различных кухонь. Само-
деятельные артисты встречали
гостей в национальной одежде,
с песнями, народными танца-
ми, чтобы посетители меропри-
ятия смогли в полной мере
ощутить колорит, своеобразие и
неповторимость той или иной
культуры. Каждая на особинку.

Блюда армянской кухни при-
готовил Вануш Айвазян. Вместе
с дочкой Ани, женой Анжелой,
мамой Кнарик Оганесян они
старались передать тепло
и гостеприимство солнечной Ар-
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Прошёл праздник
национальной кухни
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мении. Неизменные атрибуты
национального стола - люля-
кебаб, хачапури, лаваш, слад-
кая пахлава, вкусная гата -
все это семья приготовила
с душой и своими руками. Стол
армянской кухни набрал самое
большое число жетонов для
голосования от посетителей
фестиваля, и Ванушу Айвазяну
с дочкой был вручен приз зри-
тельских симпатий.

Русскую кухню представили
ситниковцы. Она всегда слави-
лась изобилием выпечки. Тать-
яна Емельянова и Наталья Ти-
хонова встретили участников
фестиваля румяным караваем
и пирогами. На столе с яркой
скатертью - блины с красной
икрой, деревенские разносолы,
самовар с баранками, отварная
картошка. Особенный колорит

оформлению стола придавала
посуда с хохломской росписью.

Большекрасноярцы пригото-
вили на фестиваль угощения
немецкой кухни. Надежда
Фоминцева, Любовь Анейчик,
Ирина Штиб имеют немецкие
корни, поэтому им не состави-
ло труда удивить омутинцев
оригинальными блюдами пред-
ков. Пышные кребли, сладкий
суп, классический пирог ривель-
кухен, необычный салат (его ре-
цепт мы предлагаем нашим
читателям).

Журавлевцы привезли с собой
украинскую кухню. Она одна
из самых богатых и интересных,
всегда ассоциируется с украин-
ским национальным самого-
ном - горилкой, салом с чесно-
ком, варениками и знатным
борщом с пампушками. Наря-
дившись в расшитые костюмы,
журавлевцы представили вни-
манию зрителей сценку, а по-
том пригласили всех к сытному
угощению.

Шикарный стол накрыли
шабановцы, представившие
не только казахскую кухню, но
и национальный танец и яркие
костюмы. Они приготовили  ба-
урсаки, на середине стола -
бешбармак, чай с молоком
и множество других блюд.

Омутинцы в этот вечер
не только отдохнули, но и со-
прикоснулись с культурой еды
других национальностей. Как бы
ни назывались блюда, к какой
бы кухне ни относились, все
их можно назвать улетными,
потому что улетали они со сто-
лов мгновенно. Приготовлен-
ные с любовью, хорошим на-
строением и фантазией, никого
не оставили равнодушным.

***
Рецепт салата от Надежды

Фоминцевой.
Взять четверть кочана свежей

капусты, тонко нашинковать.
Лучше это делать специальным
ножом или шинковкой. Затем
капусту подсаливаем, переме-
шиваем, но не мнем. Берем
столько же по объему отварен-
ного в мундире картофеля, ре-
жем на небольшие кубики.
В салат добавляем порезанный
лук (нужны две средние слад-
кие луковицы). Все перемеши-
ваем. В салат кладем сосиски
(5-6 штук), лучше подкопчен-
ные на гриле или обжаренные
на сухой сковороде (предва-
рительно их разрезают вдоль
на две части, чтобы они получи-
лись обжаренными с двух сто-
рон). После обжарки их нужно
порезать на дольки. Можно
купить сосиски в магазине
«Согласие», продаются специ-
альные для гриля. Пикантный
вкус салату придает заправка.
Для нее: положить в салат вна-
чале майонез (на объем 1 сто-
ловую ложку), а потом полить
растительным маслом. Посо-
лить, поперчить по вкусу, пере-
мешать, дать постоять пару
часов и подавать к столу!

Марина НИКОНОРОВА
Фото автора

Надежда Фоминцева
поделилась с читателями

районки рецептом
необычного салата

Шабановцы приготовили одно из традиционных блюд казахской
кухни - бешбармак. Без него не обходится ни одно застолье

 В национальной украинской  одежде
на сцене выступают журавлевцы


